Mieso, wedliny, ryby,Mgka, kasze, makarony,

Planujesz swog przysztosé?

%5

Interesujesz s¢ tym co jesz?
Chcesz g zdrowo odzywiaé?
Chcesz wiedzié jak powstaja rozne produkty zywnosciowe?

A moze chciatby mie¢ swojg firm ¢ — restauracj, zaktad produkujacy zywnos¢?

Przyjdz do nas proponujemy Ci interesugce zagcia realizowane m.in. w ramach trzech specjalrsai:
« Zywienie cztowieka
» Bezpieczdéstwo zywnosci
» Gastronomia

Ponadto poznasz wspétczesne trendy w zakresie prddyji zywnosci takie jak:

® zZywnos¢ probiotyczna,

® zywnos¢é tradycyjna i regionalna

Studia:
* maja charakter techniczno-przyrodniczo-ekonomiczny,
* realizowane g§ w systemie stacjonarnym i niestacjonarnym (zaoczpgierwszego stopnia,

* trwaja 7 semestrow i kaéicza si¢ obrona pracy dyplomowej i uzyskaniem tytutu inzyniera

Kadr ¢ dydaktyczng stanowi wyktadowcy:
Wyzszej Szkoty Hotelarstwa i Turystyki w Czstochowie
Szkoty Gtdwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie

Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie

W trakcie trwania studiow uzyskasz takie wiedz w naskpujacym zakresie:
Chemii, biochemii, Chemiizywnosci, mikrobiologii i analizy zywnosci,
Bezpieczéstwa produkcji zywnosci,
Maszynoznawstwa i irzynierii procesowej, Projektowania technologicznego,
Zywienia czlowieka,
Ogolnej technologiizywnosci i technologii specjalndciowych,
Organizacji, zarzadzania i ekonomiki przedsgbiorstw zywnosciowych.

Jezeli zainteresowata C¢ nasza oferta

wybierz studia
w Wyzszej Szkole Hotelarstwa i Turystyki w Czstochowie

na kierunku Technologiazywnosci i zywienie cztowieka




